Wenn die Quecksilbersdule steigt, haben sie ihre beste

Zeit: Jene leichten, frischen, jugendlichen Charmeure in

Weif§ und Rosé, die man so trefflich Sommer- oder

Terrassenweine nennt.

lingt bei diesen Bezeichnungen

ein wenig Despektierlichkeit mit,

so nach dem Motto: Taugt grad,
anstatt eines Gespritzten getrunken zu
werden? Ich hoffe nicht — ich jedenfalls
habe nicht das geringste Problem mit die-
ser Bezeichnung.
Was macht nun einen guten Sommerwein
aus? Leicht soll er sein, nona. Geniigend
Sdure soll er haben, sowieso, das korres-
pondiert logischerweise mit dem Alkohol-
gehalt: Je frither eine Weintraube gelesen
wird, desto weniger Zucker enthilt sie,
und also wird in der Girung weniger Alko-
hol daraus. Zu frith zu lesen hat allerdings
auch wenig Sinn, weil dann die Saure spitz
und kantig wird und der Fruchtausdruck
fehlt. Es gehort also auch ein gewisses Fin-
gerspitzengefiihl dazu.
Wichtigstes Kriterium aber bleibt wohl die
Wahl der Sorte. Da bietet sich der Griine
Veltliner geradezu von selbst an, denn kei-
ne andere Rebsorte im Land hat eine sol-
che Breite an Trinkvergniigen iiber das
komplette Band der Alkoholgehalte anzu-
bieten: Von 10 Volumsprozent bis zu tiber
15 (wenn wir an manche Briindlmayer'-
sche Limmer oder Kiferberge in der jiin-
geren Vergangenheit denken) vermag
Osterreichs Nationalsorte zu brillieren.
Nicht minder interessant — quasi als aus-
gleichende Gerechtigkeit fiir jene Gebiete
auBerhalb Niederosterreichs, in denen
sich der Griine Veltliner nicht so wohl
fihlt — ist der Welschriesling, der viel-
leicht sogar einen winzigen Hauch mehr
Fruchtglanz ins Spiel bringen kann. Der
Dritte im Bunde ist der Muskateller, wobei
man allerdings offenbar auf den Muskat-
Ottonel vergessen hat: Der ist fast genauso
gut, wenn nicht besser: International wird
er hoher geschitzt als der Gelbe Muskatel-
ler, und noch bis in die 1980er Jahre war
das auch hier zu lande so. Einzig Erwin
Tinhof hielt die Fahne des Ottonel hoch
und tiberholte nebstbei auch noch alle
Muskateller.
Uberraschend gut hielt sich ausgerechnet
ein Wein einer Sorte, der man gemeinhin
nicht gerade die Eignung zum Leichtwein
zusprechen wiirde: der Neuburger der
Freien Weingirtner. Weniger iiberra-

Michael Pronay

schend kam allerdings der Sieg einer Cu-
vée — des Wohlmuth'schen ,Panther” aus
der Siidsteiermark — denn dass Gerhard
Wohlmuth die Kunst der Balance bei der
Vorlese beherrscht, nicht zu frith und
nicht zu spit zu lesen, das ist inzwischen
bekannt, hat er doch seinen Sieg bereits
zum zweiten Mal wiederholt. Ich stehe
nicht an, dem guten Gerhard genau in der
Sparte der Sommerweine ein Fingerspit-
zengefiihl bei der Lese zu attestieren, wie
es im hoheren Bereich E X. Pichler hat,
Kompliment nach Fresing.

EHO RO o gt

Allenthalben hort man, die Rosés wiirden
jetzt so etwas wie eine Renaissance erle-
ben. Gut, warum eigentlich nicht? Mindes-
tens die Halfte ihrer Attraktivitdt verdan-
ken sie ihrer lebendigen Farbe, und der
Rest sollte, wie beim WeilBwein, die richti-
ge Balance zwischen Eleganz, Frucht und
Saure ausmachen. Nun gibt es — von der
moglichen Ausnahme des Blauen Wildba-
chers abgesehen (dem Josef Obermaier in
diesem Heft, nicht zum ersten Mal, Ho-
henfliige zubilligt, die ihn an Saar-Rieslin-
ge erinnern) — keine Rotweinsorte, bei der
die Frucht iiber eine so weit gestreckte Al-
koholbandbreite verfiigbar wire, wie etwa
beim Veltliner. Das erklirt, warum ein Ro-
sé aus Cabernet nicht einmal entfernt so
schmeckt wie Latour oder einer aus Pinot
Noir nicht wie ein Chambertin. Nichts-
destoweniger kénnen sie durchaus ihren
eigenen Charme entwickeln.

Die Probe ey

Insgesamt 80 trockene Sommerweine des
Jahrgangs 2002 — bei den Weillen mit 12
Volumsprozent (nach dem Etikett) nach
oben begrenzt, bei den Rosés ohne Be-
schrinkung — landeten Anfang Mai in der
Wohnung des Autors. Von den 68 WeiB3en
waren 37 Griine Veltliner, 11 Welschries-
linge, 6 Cuvées, 5 Gelbe Muskateller, je 2
Neuburger, Friithrote Veltliner und Miiller-
Thurgau (Rivaner) sowie je 1 Riesling,
Samling 88 und Muskat-Ottonel. Bei den
12 Rosés dominierte der Zweigelt mit 7

SOMMERWEINE 2002

Stiick, gefolgt von Blaufrankisch und Caber-
net Sauvignon (je 2) sowie Pinot Noir (1).
Die Kiihlung erfolgte in der Badewanne: Das
ist einer der selten angesprochenen Vorteile
weiter Teile Wiens, dass das Wasser zur
Cetrinkekiihlung kalt genug ist. Um einen
potenziellen Unterschied zwischen ,neutra-
len” und ,schmeckerten” Sorten herauszuar-
beiten, erfolgte die Verkostung in vier Grup-
pen: 1. die Neutralen (Griiner und Friihroter
Veltliner, Rhein- und Welschriesling sowie
Neuburger); 2. die Mittelgruppe (Cuvées,
Miiller-Thurgau und Simling); 3. die
Schmeckerten (beide Muskate); 4. die Rosés
— jeweils nach aufsteigendem Alkoholgehalt.
Die Unterscheidung erwies sich im Nachhin-
ein als iiberfliissig, denn die Muskataromen
der iiblichen Verdichtigen" waren von so
zart-diskreter und unaufdringlicher Natur,
dass eine Aufteilung wenig sinnvoll gewesen
ware.

Es kosteten Weinprofi Karl Bajano (Wien)
und der Autor; die Serie der Top Ten wurde
nach der Blindprobe offen gegeneinander
verkostet, sodass die Unterschiede in dieser
Gruppe genau ausgelotet werden konnten.

DIE WEISSEN

Panther (11%) Wohlmuth, Kitzeck-Fresing €€
(CH, SB, RI, PG, GM) Unglaublich komplexe, dich-
te Nase, die in einer ungemein attraktiven, herr-
lichen Orangen(zesten)note gipfelt, einnehmend
und attraktiv; herrliche Frucht, unheimlich animie-
rend, kostlicher Fruchtbiss, herrlicher Charme, be-
zwingend. ; 17,0
Griiner Veltliner Steinfeder Vorderseiber (11%)
llsa Mazza, WeiBenkirchen € Blitzsaubere,
ganz klare Frucht; wunderschoner Fruchtbiss, rein-
tonig singend, transparent wie ein Bergsee und un-
gemein animierend. 16,6
Welschriesling Kittenberg (11%) Gross, Ratsch
€€ Feine Frucht, Apfel und Birnen sauber verwo-
ben; knackig-freundliche Frucht, sehr animierend,
sehr freundlich, sehr fein. 16,4
Griiner Veltliner Steinfeder (11%) Hollmiiller,
Joching € Dezente Veltlinerfrucht; feine, diskret
ziselierte Frucht, extraktsiiB-saftiger Schmelz, aus-
gesprochen gut gelungen, sehr, sehr fein. 16,4
Temento Cuvée (11%) Tement, Berghausen €€
Feinstrahlige, komplexe Aromen, grad noch nicht
wirklich ,schmeckert”; véllig unaufgeregte, den-
noch sehr présente Frucht, blitzsauberer, glo-
ckenklarer Biss, sehr, sehr fein. 16,4
Griiner Veltliner Weinzierlberg (12%) Aigner,
Krems €€ Rauchig, saftig, pfeffrig; herzhaft,
dicht, kompakt, Uberaus sortentypisch, wunder-
barer Wein. : 16,3
GriiVe (11,5%) Jurtschitsch, Langenlois €€
Feine Fruchtnase, fast welschrieslinghaft strah-
lend, dabei aber auch sehr veltlinertypisch; kna-
ckig-fordernde Sdure, aber wunderschon in die
Frucht eingebunden, klar und strahlend, ausge-
zeichnet. 16,3
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Neuburger Steinfeder Terrassen (11%) Freie
Weingértner, Diirnstein €€ Klassische Fruchtna-

se, erstaunlich tief, ganz zarte Nussnoten; blitzsau- lise Mazza:

bere, geradlinig-attraktive Frucht, elegante Birnen- Sie hat gut lachen, war

tone, ausgezeichnet. 16,1 ihre Veltliner-Steinfeder
A : 4 %

Griiner Veltliner Steinfeder Setzberg (11%) doch eindeutig der beste

Nothnagel, Spitz € Pikant-hiibscher Pfefferbiss;
idealtypischer Bilderbuchveltliner, wunderschon
klar und klassisch, sehr stark trinkanimierend. 16,0 steirischen Panther.
Griiner Veltliner Steinfeder (11%) R. & E. Hick,
Oberarnsdorf € Tiefe Frucht, dezenter Pfeffer mit
rauchig-festen Obert6nen; feiner Biss, feste Frucht,
vorbildlich. 15,9
Muskat (11,5%) Tinhof, Eisenstadt €€€ (Mus-
kat-Ottonel) Dezente Muskatnote, weich, feinglied-
rig; elegante, blitzsaubere Frucht, erstaunlich
schoner Biss, sehr fein. 15,8
Siidsteirer Cuvée (10,5%) Tschermonegg,
Glanz Dezent-feine, sauber-klare Nase; sehr sau-
ber, sehr elegant, schlank, aber doch prasent, ein
kleines Muskathiitel steht ihm sehr gut. 15,8
Welschriesling (11%) Elsnegg, Gamlitz-Eck-
berg €€ Dezent-knackige Apfelfrucht; blitzsau-
bere Fruchttransparenz, Hauch Minze und Zitrus,
sehr, sehr animierend. 15,1
Rivaner Steinfeder Spitzer Hartberg (11%)
Gritsch, Mauritiushof € Eher verhalten; geradli-
nig, eindimensional, sauber, ohne Ecken und Kan-
ten. 15,1
Welschriesling Steirische Klassik (11%) Erwin

Sommerwein nach dem

Gerhard Wohlmuth:
So, jetzt kennt ihn
hoffentlich wirklich
jeder Leser,den Mann,
der aus Vorlesegut eine
Cuvée macht wie sonst
niemand im Lande.

Privat / Herbert Lehmann

Spitz an der

Donau. Mit dem

. Tausend-Eimer-
Berg"” und tausend
Méglichkeiten zu ge-
] nussvollen
Urlaubserfahrungen:

Hier bei einer ~ Essei gewarnt.
kleinen Weinprobe  Hile fah o :

in den Riedan des P18 Koot ',IIi"dCIIil Drgitéiler-E,_ck von Donau, Kamp 'undi
Weinguts Jamek 8 ; , o Krems kann man sich nur allzu leicht verlieren
mit dem Blick auf g | : - Wegen der grandiosen Weine oder der herz-
WeiBenkirchen. ‘ &
‘ S " = haften Moste. Auf bezaubernden Rad- und
g N - Spazierwegen durch die idyllischen Rieden




Sabathi, Leutschach €€ Klassische Wiirze;
Griinapfel- und Zitrusbiss, dazu ganz klare
Frucht, forsche Saure, aber mit ganz erstaun-
licher Lange ausklingend. 15,1
Riesling Tobel (12%) Fritz Salomon, Ober-
stockstall €€ Dezente Steinobstnase; herz-
haft-saftige Frucht, sauber und ordentlich. 13,5
Griiner Veltliner Patronatswein (11,3%)
Fritz Salomon, Oberstockstall € Wasserhell;
dezent-freundliche, wenn auch nicht sehr tief-
gehende Fruchtnase; gepflegte, saubere, fein
saurebetonte Veltlinerfrucht, herzhaft und ani-
mierend. 15,4
Griiner Veltliner Steinfeder Buschenberg
(11%) Schmelz, Joching €€ Absolut klas-
sisch-pfeffriger Veltliner; saftige Dichte, packen-
der Fruchtbiss, animierende Saure, klar und
sehr, sehr ordentlich. 15,3
Griiner Veltliner Steinfeder (11%) Stier-
schneider, Kartauserhof, WeiBenkirchen €€
Feine, expressive Pfefferwirze; idealtypische
Frucht mit krauterpfeffrigem Einschlag, sehr
attraktiv und sauber. 15,3
Scheurebe Klassik (11,5%) Friihwirth, Kloch
€ Klare, saubere Sdmlingsnase; derselbe Ton
auch am Gaumen, zwar definitiv ,gschert”, aber
durchaus siiffig und sehr ins Thema passend. 15,2
Altsteirischer Mischsatz (11%) Schilhan,
Gamlitz-Kranach €€ Weich und sauber in der
Nase und am Gaumen, ordentlich gemacht. 15,1

ind Obstgirten. In den stillsten Wellness-Oasen
rim paradiesischen Nationalpark Donau-Auen.

itere Reisewarnungen gefillig?
rne unter @ 01/536 10-6200
vww.niederoesterreich.at

Friihroter Veltliner Floss (11,5%) Wimmer-
Czerny, Fels € Erstaunlich tiefe, ausdrucks-
starke Nase; saftige, wunderbar fein balancierte
Frucht, rau und gleichzeitig ein wenig haftend,
gute Saure, sehr ordentlich. 15,0
Griiner Veltliner Leicht u. Fruchtig (11%)
Steinschaden, Langenlois € Feine, pikante
Frucht mit deutlichem Eisbonboneinschlag;
Bonbonnote auch am Gaumen, sehr sauber
vinifiziert, frisch und fein. 149
Griiner Veltliner Steinfeder Silberbichl
(11%) Hutter, Mautern € Dezent-verspielte
Fruchtnase; feiner Pfefferwiirzebiss, sortenty-
pisch, erfrischend und sehr fein. 14.8
Griiner Veltliner Steinfeder Steinborz (11%)
Gritsch, Mauritiushof, Spitz € Dezente Wiir-
ze; feiner Pfefferbiss, Hauch Ananas-Exotik,
dennoch klassisch, sehr wiirzig und fein. 14,6
Welschriesling (11%) Tschermonegg, Glanz
Verhaltene, dabei pikant-apfelige Wiurze; safti-
ge, herzhafte Frucht, klassisch und ausgespro-
chen trinkanimierend. 14,5
Welschriesling (11%) Scheucher, Labutten-
dorf € Dezente Stachelbeeren; feine Frucht,
hiibsche Zitrusnoten, kernig, straff, sauber. 14,4
Griiner Veltliner Steinfeder Terrassen (11%)
Freie Weingartner, Diirnstein €€ Dezent rau-
chige Wilrzepikanz; saftige Frucht, sehr ordent-
lich, klar und sauber, schoner Biss. 14,3
Griiner Veltliner Steinfeder Weingarten Wei-
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Benkirchen (11%) Lehensteiner, Winzerhof €
Saftige Pfefferwiirze; pikante Frucht, herzhaft, fast
traubig, sauber, frisch und sehr ordentlich. 14,3
Griiner Veltliner Steinfeder Donauboden (11%)
Arnold Bayer, St. Michael € Pikante Fruchtfille;
knackige Frucht, sehr frisch und straff, kernig und
herzhaft. 14,2
Griiner Veltliner Trinkvergniigen #1 (11,5%)
Hirsch, Kammern €€ Breite Nussnase; etwas
vierschrotig und ein wenig breit, in seiner altmodi-
schen Art aber sehr korrekt. 14,2
StraBer Griiner Veltliner (11%) Anton & Elfrie-
de Waldschiitz, Sachsendorf € Dezente Wiirze;
feine Frucht mit klassischem Pfefferl, herzhaft,
schéner Saurebiss, gute Lange. 14,2
Muskateller (11%) Elsnegg, Gamlitz-Eckberg
€€ Schaumt beim Einschenken wie Frizzante, die
Schaumkrone halt sich lang; eigenwillige Nase,
mit nicht unattraktiven Holundernoten; CO: we-
sentlich schwacher als erwartet, sauber und ruhig,
aber es mangelt an Definition. 14,1
Griiner Veltliner Brunnberg (12%) Fritz Salo-
mon, Oberstockstall €€ Eher verhalten in seiner
Aromatik; kraftvoll, dicht, herzhaft, komplett, im
Kontext fast wuchtig, guter Wein, aber schon jen-
seits der Sommerweingrenze. 14,1
Welschriesling extra leicht (10,5%) Hans Mo-
ser, Eisenstadt € Saft, knackig, apfelig, Hauch
von Ananas; sehr frisch, fordernd-knackige Saure,
erspart den G'spritzten. 14,0

-Nieder Ssterrett

938 gita (and

..kurz Urlaub machen.
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ADRESSEN

Wolfgang Aigner
3500 Krems, Weinzierl 53
Tel. 02732-84558, Fax DW 14, E-Mail: info@aigner-wein.at

Johann Bauerl
3610 Joching 16, Tel. & Fax 02715-2381

GROSS

Griner Velfiner

Josef und Johannes Hirsch
3493 Kammern, HauptstraBe 76, Tel. 02735-2460
Fax 02735-36089, E-Mail: info@weingut-hirsch.at

Johann und Monika Schmelz
3610 Joching 14
Tel. 02715-2435, Fax DW 4, E-Mail: weingut.schmelz@aon.at

Weingut Hollmiiller
3610 Joching, WeinbergstraBe 46
Tel. & Fax 02715-2380, E-Mail: office@weingut-hoellmueller.at

Anton Schneeweiss
3610 WeiBenkirchen 27
Tel. 02715-2227, Fax DW 27, E-Mail: wachauerwein@aon.at

Wolfgang und Waltraud Bauerl

Hermann Huber

Familie Schuster

3601 Oberloiben 28 3491 Strass im Strassertal, Marktplatz 16 3471 GroBriedenthal, HauptstraBe 6

Tel. 02732-75555, Fax DW 4, E-Mail: vino@baeuerl.at Tel. 02735-2303, Fax DW 4, E-Mail: weingut.huber@aon.at Tel. & Fax 02279-7203, E-Mail: weingut.schuster@telering.at
Arnold Bayer Friedrich Hutter jun. Winzerhof Familie Sigl

3610 WeiBenkirchen, St. Michael 4 3512 Mautern, St. Péltner StraBe 385 3602 Rossatz 84

Tel. & Fax 02713-2364, E-Mail: weingut-bayer@utanet.at Tel. 02732-83004, Fax DW 4, E-Mail: hutter-wachau@aon.at Tel. 02714-6302, Fax 02714-6301

Bernthaler + Bernthaler Weingut Josef Jamek, Hans und Jutta Altmann Weingut Smach

7122 Gols, Untere HauptstraBe 116
Tel. & Fax 02173-2602, E-Mail: bernthaler@gmx.at

3610 Joching 45
Tel. 02715-2235, Fax DW 22, E-Mail: restaurant@jamekweingut.at

3610 WeiBenkirchen, Joching 55
Tel. 02715-2839, E-Mail: weingut.smoech@aon.at

Alfred Deim
3562 Schdnberg, Gartenzeile 7
Tel. 02733-8400 oder 8236, E-Mail: deim_alfred@yahoo.de

Edwin, Paul und Karl Jurtschitsch
3550 Langenlois, RudolfstraBe 39
Tel. 02734-2116-0, Fax DW 11, E-Mail: office@jurtschitsch.com

Julius Steiner
7141 Podersdorf, Seezeile 2
Tel. 02177-2743, Fax DW 4, E-Mail: julius.steiner@direkt.at

Dinstlgut Loiben
3601 Diirnstein, Unterloiben 51
Tel. 02732-85516, Fax DW 25, E-Mail: office@dinstigut.at

Erwin Krottendorfer
3743 Roschitz, Granitz 19
Tel. & Fax 02984/3556, E-Mail: krottendorfer-weingut@utanet.at

Winzerhof Steinschaden
3550 Langenlois, Zwettler StraBe 11
Tel. 02734-2227, Fax DW 4, E-Mail: Weinbau@steinschaden.at

Christian Dockner
3133 Traismauer, Theyern 20
Tel. & Fax 02783-8401

Andreas Lehensteiner
3610 WeiBenkirchen, Kremser Str. 7, Tel. 02715-2284, Fax DW 4
E-Mail: winzerhof.lehensteiner@aon.at

Engelbert Elsnegg
8462 Gamlitz, Eckberg 26
Tel. 03453-4812, Fax DW 4, E-Mail: weingut.elsnegg@aon.at

Michaela und Gerhard Lunzer
7122 Gols, Untere HauptstraBe 98, Tel. 02173-3364
Fax 02173-200036, E-Mail: weingut.mg.lunzer@aon.at

Freie Weingartner Wachau
3601 Diirnstein 107
Tel. 02711-371, Fax DW 13, E-Mail: office@fww.at

llse Mazza
3610 WeiBenkirchen 124
Tel. 02715-2300, Fax DW 73, E-Mail: weingut. mazza@utanet.at

Weingut Frithwirth

Franz Mittelbach, Tegernseerhof

8493 Klgch, Deutsch Haseldorf 46 3601 Unterloiben 12
Tel. & Fax 03475/2338, E-mail: weingut@fruehwirth.at Tel. 02732-85362, Fax DW 20, E-Mail: office@tegernseerhof.at
Franz und Gertrude Grill Hans Moser

3481 Fels am Wagram, Untere MarktstraBe 19
Tel. 02738-2239, Fax DW 4, E-Mail: gudrun.grill@aon.at

7000 Eisenstadt, St. Georgener Hauptstr. 13
Tel. 02682-66607, Fax DW 14, E-Mail: weingut@hans-moser.at

F. ). Gritsch, Mauritiushof
3620 Spitz, Kirchenplatz 13
Tel. & Fax 02713-2450, E-Mail: weingut@mauritiushof.at

Josef Gritsch
3620 Spitz, VieBling 21
Tel. & Fax 02713-8478

Karl Gritsch, Hof in der Lauben
3620 Spitz, Haidgasse 1
Tel. 02713-2532, E-Mail: weinstrasse@noe.co.at

Alois und Ulrike Gross
8461 Ehrenhausen, Ratsch an der WeinstraBe 26
Tel. 03453-2527, Fax 03453-2728, E-Mail: weingut@gross.at

Ludwig Gruber
3721 Niederschleinz 45
Tel. & Fax 02959-2423, E-Mail: weingutgruber@everyday.com

Manfred Haindl
3491 StraB, Herrengasse 10, Tel. 02735-2470

Anton Nothnag|
3620 Spitz, Radlbach 7, Tel. 02713-2612, Fax 02713-72969

Kar| Stierschneider, Kartauserhof
3610 WeiBenkirchen, Kremser StraBe 6, Tel. 02715-2374

Richard Stierschneider
3601 Diirnstein, Oberloiben 23
Tel. 02734-2310, Fax DW 9

Winzerhof Stift
3743 Raschitz, Lange Zeile 6
Tel. 02984-3144, Fax DW 44, E-Mail: office@winzerhof-stift.at

Herbert Studeny jun.
2073 Obermarkersdorf 174
Tel. 02942-8252, Fax DW 20, E-Mail: office@studeny.at

Monika und Helmut Taubenschuss
2170 Poysdorf, Kirnergasse 2
Tel. 02552-2589, Fax DW 4, E-Mail: weingut@taubenschuss.at

Manfred Tement
8461 Berghausen, Zieregg 13
Tel. 03453-4101, Fax DW 30, E-Mail: weingut@tement.at

Franz und Maria Pichler
3610 Wosendorf, HauptstraBe 68
Tel. 02715-2307-0, Fax DW 15, E-Mail: weingut.pichler@aon.at

Weingut Potzinger
8424 Ratsch, Gabersdorf 12
Tel. & Fax 03452-82277

Erwin Sabathi
8463 Leutschach, Passnitz 48
Tel. 03454-265, Fax DW 6, E-Mail: weingut@sabathi.com

Fritz Salomon
3470 Oberstockstall, Kirchberg
Tel. 02279-2335, Fax DW 6, E-Mail: ottyvisser@hotmail.com

Willi und Maria Sattler, Sattlerhof
8462 Gamlitz, Sernau 2
Tel. 03453-2556, Fax 03453-5732, E-Mail: weingut@sattlerhof.at

Weingut Schildhof, Familie Herndler
3553 Schiltern, KarglstraBe 1
Tel. & Fax 02734-8283, E-Mail: weingut.schildhof@gmx.at

Gottfried und Johanna Scheucher vig. Otter
8423 Labuttendorf 20, Tel. 03184-4080, Fax 03184-4012
E-Mail: scheucher.wein@netway.at

Rudolf und Elisabeth Hick
3621 Oberarnsdorf 58
Tel. 02714-8214, Fax DW 4, E-Mail: info@hick.at

Wilfried Schilhan
8462 Gamlitz, Kranach 8
Tel. & Fax 03453-6094, E-Mail: office@weingut-schilhan.at

Tinhof, Eisenstadt
7000 Eisenstadt, Gartengasse 8, Tel. 02682-62648

Familie Tschermonegg
8463 Leutschach, Glanz 50
Tel. 03454-326, Fax DW 50, E-Mail: weingut@tschermonegg.at

Anton und Elfriede Waldschiitz
3474 Sachsendorf 17
Tel. & Fax 02738-2387

Wimmer-Czerny, Familie Czerny
3481 Fels am Wagram, Obere MarktstraBe 37
Tel. 02738-2248, Fax DW 4, E-Mail: weingut@wimmer-czerny.at

Winzer Krems
3500 Krems, Sandgrube 13
Tel. 02732-85511, Fax DW 6, E-Mail: office@winzerkrems.at

Rudolf und Monika Woditschka
2171 Herrbaumgarten, HauptstraBe 131
Tel. & Fax 02555-2528, E-Mail: wein@r-m-woditschka.at

Gerhard und Maria Wohlmuth
8441 Kitzeck, Fresing 24
Tel. 03456-2303, Fax 03456-2121, E-Mail: wein@wohlmuth.at
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Muskateller Steirische Klassik (11,5%)
Sattlerhof, Gamlitz €€€ Kraftvolle Nase; et-
was ins Breite gehend, etwas aufdringlich in der
Frucht, die Eleganz fehlt. 14,0
Welschriesling L & T (10,5%) Tement, Berg-
hausen €€ Duftig, hiibsche Birnennote, da-
hinter Stachelbeeren; frisch, kernig, CO: steht
ihm recht gut, sauber und gschmackig. 14,0
Rivaner Messwein (11%) R. & E. Hick, Ober-
arnsdorf € Relativ neutral; etwas rustikal und
ein wenig rau, aber sonst nicht tibel. 13,9
Gelber Muskateller Steinfeder Terrassen
(11%) Freie Weingartner, Diirnstein €€ Eher
zart und verhalten; eigenwillig weich bei guter
Saure, erinnert an Ottonel, singt nicht. 13,8
StraBer Gelber Muskateller (11%) Hermann
Huber €€ Sehr zart in der Muskataromatik;
zart, sehr schlank, kraftige Saure, etwas einfach
gestrickt. 137
Griiner Veltliner Hefeabstich (11%) Wim-
mer-Czerny, Fels € Etwas erdnussig, eigen-
willig, aber nicht unattraktiv; relativ untypische
Erdnuss-Nougat-Noten, nicht schlecht, aber ein
wenig am Thema vorbei. 13,6
Griiner Veltliner StraBer Sandberg (11%)
Hermann Huber, StraB € Dezente Pfefferwiir-
ze; saftig, herzhaft, etwas rustikal, aber sonst
0. k. 13,5
Griiner Veltliner Diirnsteiner Feder (11%)
Mittelbach, Tegernseerhof € Pikanter Apfel-
essighauch, nicht unattraktiv; hubscher Frucht-
biss, saftig, erfrischend. 13,5
Griiner Veltliner Steinfeder (11%) Franz &
Maria Pichler, Wosendorf € Zarte Wiirze,
dezentes Fruchtflair; mit dezent-pikantem Mus-
kathauch ausklingend. 13,5
Welschriesling Klassik (11%) Schilhan,
Gamlitz-Kranach €€ Zurlickhaltend, weicher
Hauch von Melonen; sehr geradlinig, wenig Tiefe,
kurz. 13,5
Griiner Veltliner Feenhaube (11%) Studeny,

Hans Altmann vom
Weingut Jamek:

Er zeigt, wie man

aus Zweigelt einen
ganz hervorragenden
Rosé keltert.

Obermarkersdorf € Untypisch hochfarbig mit
rotlichem Stich wie ein Ruldnder; erstaunlich
wuchtige Nase, viel Tiefgang; kernige Wirze,
eckig, mit zartem Bitterl ausklingend. 13,5
Welschriesling  (11,5%) Taubenschuss,
Poysdorf € Dezente Apfelnase; kernig-herz-
haft, etwas rustikal und ein wenig forsch in der
Séaureentwicklung. 13,9

DIE ROSES

Jochinger Zweigelt (11,5%) Jamek €€ Kraf-
tiges Pink; herzhaft-bissige Beerennase; Hauch
von Karamell, erinnert deutlich an stdfranzési-
sche Rosés, aber mit wesentlich mehr Frische,
trotz leichtem Alkohol sehr komplett. 15,8
Nobile Zweigelt (11,5%) Stierschneider,
Kartauserhof, WeiBenkirchen € Frisches,
helles Pink: feine Himbeernote; saftige, freund-
liche Himbeerfrucht voller Charme, mit guter
Saureunterstiitzung. 19,6
Cabernet Sauvignon (12,8%) Michaela &
Gerhard Lunzer, Gols € Sauberes Rosa; de-
zente Ribiselfrucht; saftiger Fruchtbiss, gerad-
linig, sauber, herzhaft und gut. 15,3
Cabernet Sauvignon (12%) Winzerhof Stift,
Roschitz €€ Dunkles Pink; dezent vegetabili-
sche Noten, ganz anders als die Rosés aus
Zweigelt; herzhafter Biss, eigenwillig griine No-
ten, aber keineswegs unattraktiv, erinnert an
guten Schilcher, im Ausklang kommt die for-
sche Saure noch kraftig durch, sehr individuel-
ler Roseé. 181
Blauer Burgunder (11,5%) Fam. Schuster,
GroBriedenthal € Klassisches, funkelndes
Rosé; feinziselierte, elegant ziselierte Pinot-
frucht; herzhafter, knackiger Saurebiss, dabei
freundlich und herzhaft, richtig geradliniger Ter-
rassenwein ohne Wenn und Aber. 15,0
Zweigelt (12,5%) Ludwig Gruber, Nieder-
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schlainz € Jugendliches Rosa; dezent verwobe-
ne, feine Beerennase; einfach gestrickt, aber sau-
ber, herzhaft und geradlinig. 14,0
Zweigelt Kabinett (11,5%) Mittelbach, Tegern-
seerhof €€ Dezentes Lachsrosé; eher verhalten;
leichtgewichtig, einfach, geradlinig, dezente
ExtraktsiiBe, ordentlich. 13,8
Blaufrankisch (12,5%) Hans Moser, Eisenstadt
€ Schones Rosa; sehr verhaltene Nase, die kaum
Aromen freigibt; enormes CO:, dahinter wenig
Frucht, unkompliziert. 13,1
Spatherbst Zweigelt (12%) R & M Woditschka,
Herrnbaumgarten € Orangerosé; etwas auf-
dringlich-stiBliche Nase mit einem zarten Hauch
fllichtiger Saure; geradlinig, einfach gestrickt, rusti-

kal. 13,6

12,5BIS 13,5

Vorspiel (11%) Bernthaler, Gols €

Malvasier Kamptal (11%) Alfred Deim, Schénberg €
Griiner Veltliner Steinnelke (11%)

Dockner, Theyern €

Griiner Veltliner (11%) Franz & Gertrude Grill, Fels €
Summertime Ratsch (11%)

Potzinger, Ratsch-Gabersdorf €

Welschriesling Alte Rebstocke (11,5%)

Sattlerhof, Gamlitz €€

Griiner Veltliner Steinfeder (11%)

Schneeweiss, WeiBBenkirchen €

Blaufrankisch Kabinett Rosé (11,5%)

Julius Steiner, Podersdorf €

Griiner Veltliner Feenhaube (11%)

Winzerhof Stift, Réschitz €

Kremser Rosé Kellermeister Privat Zweigelt Kabinett
(11,9%) Winzer Krems €

EBENFALLS VERKOSTET:

Griiner Veltliner Steinfeder (11%)

Johann Béuerl, Joching €

Gelber Muskateller Steinfeder (11%)
Wolfgang & Waltraud Béuerl, Loiben €€€
Griiner Veltliner Loibner Bergfee (11,5%)
Dinstlgut €€

Griiner Veltliner Steinfeder Point (11%)
Gritsch ,Hof in der Lauben®, Spitz €
Neuburger Steinfeder Offenberg (11%)
Gritsch ,,Hof in der Lauben”, Spitz €
Griiner Veltliner Wechselberg (11%)
Manfred Haindl, StraB €

Zweigelt Rosé (12%)

Herndler, Schildhof, Schiltern €

Griiner Veltliner Steinfeder Marienfeld (11%)
Jamek, Joching €€

Griiner Veltliner leicht (11%)

Erwin Krottendorfer, ROschitz-Granitz €
Griiner Veltliner Steinfeder (11%)

Sigl, Winzerhof, Rossatz €

Griiner Veltliner Steinfeder Von den Terrassen (11%)
Sméch, Joching €

Welschriesling Kabinett (11%)

Julius Steiner, Podersdorf €

Griiner Veltliner Steinfeder (11%)
Richard Stierschneider, Loiben €€
Griiner Veltliner Sommerwein (11%)
Richard Stierschneider, Loiben €
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